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MERMELADA PORCIONS 17 GR

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600020

Producte elaborat a partir de fruites i sucre, presentada en format individual per facilitar el seu Us. Ideal per a esmorzars o berenars,
aquesta mermelada aporta un sabor dol¢ i afruitat, perfecta per untar en pa, torrades o pancakes

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Monodosi de 17gr. Caixes de maxim 350 unitats ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Tonalitat brillant amb colors vius segons la fruita
OLOR Aroma dolgai afruitada intensa
TEXTURA Cremosa, amb una lleugera viscositat
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 50 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0.2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 12,08 D|0X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 11,5¢ "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 058 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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VARIAT DE FRUITES EXTRA 3 KG - COCTEL MACEDONIA

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600007

Seleccid de fruites fresques de temporada, ideal per preparar coctels o macedonies. Presenta una combinacié colorida i saborosa, que
DESCRIPCIO GENERAL potincloure fruites com maduixes, kiwis, melons, pinya i taronges. Perfecte per a esdeveniments, festes o com a opci6 saludable per a
postres, aporta frescor i nutrients en cada porcié

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Mix de colors vius i brillants, predominant groc i taronja
OLOR Aroma dolga i afruitada variada
TEXTURA Tendres i sucoses, amb certa fermesa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 72 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 05¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 18,08 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 17,0¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,2¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 15¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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MERMELADA SENSE SUCRE 20gr

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600047

Crema dolga elaborada amb fruites, sense sucre afegit. Presentada en format individual, és perfecta per a esmorzars o berenars,
DESCRIPCIO GENERAL aportant un sabor natural i afruitat. Ideal per untar en pa, torrades o per complementar altres plats sense comprometre el contingut de
sucre

DETALLS

FORMAT Monodosi de 20gr. Caixes de maxim 350 unitats ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Tonalitat suau i translicida segons la fruita
OLOR Aroma suau de fruita natural
TEXTURA Cremosaii lleugerament liquida
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 35 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 0.2¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 9,0g D|0X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 05¢g -
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,1¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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TONYINA OLI GIR. 1 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600043

Tonyina en oli de gira-sol, ideal per a plats rapids i nutritius. Amb una textura suau i un sabor delicat, es pot utilitzar en amanides,
DESCRIPCIO GENERAL entrepans o com a ingredient en diverses receptes. L'oli ajuda a mantenir la tonyina humida i saborosa, afegint un toc extra de sabor a
cada plat

DETALLS

Envas tipus "pouch" d'1 kg i pes escorregut

FORMAT minim 0,950kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix pal:lid amb brillantor d'oli
OLOR Aroma suau de tonyina conservada en oli
TEXTURA Ferm, pero facil de desfer
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 200 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 28,0g @ PEIX = Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 05¢g D|°X|D DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 0,0g -
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 14,08
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 2,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 0,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 108 API| C @ CRUSTACIS C
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LLENTIES CUITES 3 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600041

Producte obtingut a partir de llenties en gra seques, hidratades i cuites, envasades en recipients esterilitzats i d’us alimentari. Aliment
DESCRIPCIO GENERAL nutritiu i versatil, rics en proteines, fibra i vitamines. Ideals per a dietes saludables, es poden utilitzar en amanides, guisats o com a
acompanyament. La seva textura tendra i sabor suau les converteixen en una opci6 deliciosa i facil de preparar

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Marré clar, homogeni
OLOR Aroma suau de llegum cuit
TEXTURA Tendres, perd mantenen certa fermesa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 116 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 9,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 20,0¢g DIOX|D DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 05¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 158
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,3g
FRUITS AMB !
FIBRA 358 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CIGRONS CUITS 3KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600009

Producte obtingut a partir de cigrons secs, hidratats i cuits, envasats en recipients esterilitzats i d’us alimentari. Font excel-lent de
DESCRIPCIO GENERAL proteines vegetals i fibra, perfectes per a una alimentacié equilibrada. Sén versatils i facils d'incorporar en diverses receptes, com
amanides, estofats o purés. La seva textura suau i sabor delicat els fan ideals per a plats saludables i saborosos

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Beix clar, homogeni
OLOR Aroma suau de llegum cuinat
TEXTURA Tendres, perd amb certa fermesa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 90 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 40g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 10,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 9,0¢g -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 09¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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REMOLATXA RALLADA LLAUNA 3 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600029

z Producte vegetal conservat, elaborat a partir de remolatxa fresca, préviament cuita i ratllada. Té un color vermell intens i una textura
DESCRIPCIO GENERAL s . .
suau. Es ideal per a amanides, guarnicions i plats freds

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell fosc, intens

OLOR Aroma suau i terrés de remolatxa
TEXTURA Tendres pero mantenen la fermesa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal (Y ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 6,5¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,0g D|OX|D DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 13,5¢
@ SOIA [ MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 2,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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TOMAQUET FREGIT 3KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600039

Elaborat a partir de tomaquets madurs cuits i triturats, sovint amb un toc d'oli d'oliva i espécies, sotmes a un procés de coccié amb oli
DESCRIPCIO GENERAL vegetal i envasat en recipients esterilitzats i d’us alimentari. Aquest ingredient versatil és ideal per a salses, guisats i plats de pasta,
aportant un sabor intens i natural que enriqueix qualsevol recepta

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermell fosc, lleugerament brillant
OLOR Aroma dolga i afruitada del tomaquet cuinat
TEXTURA Cremosa, lleugerament espessa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 60 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 35¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 12,08 D|°X|D DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 11,5¢ "
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 06¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 168 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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PINYA EN ALMIBAR

CATEGORIA CONSERVES

CODI ARTICLE 4021600011

z Rodes o trossos de pinya tropical, pelada, tallada i conservada en almivar (lleuger o mitja). Producte esterilitzat i llest per consumir. Ideal
DESCRIPCIO GENERAL L L Vo - . .
per a postres, pastisseria, amanides i plats freds. Pot ser d’origen natural o reconstituit a partir de pinya en suc.

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color groc daurat, brillant i uniforme. Pot variar lleugerament segons la maduresai la varietat de la fruita.
OLOR Aroma fresca, afruitada i dolga, caracteristica de pinya madura. No ha de presentar olors fermentades ni acides.
TEXTURA Fruita ferma pero tendra i suculenta. L’almivar és clar, dolg i lleugerament espés segons la concentracié de sucre.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 65¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,08 |: D|0X|D DE SOFRE E
I SULFITS
SUCRES 13,5¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB ('D
FIBRA 2,0g CLOSCA C /. GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

Cso010

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

MONGETA BLANCA CUITA 3 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600004

Producte obtingut a partir de mongetes blanques en gra seques, hidratades i cuites, envasades en recipients esterilitzats i d’us

z alimentari. Aliment nutritiu i ric en proteines i fibra que prové de la coccié de mongetes blanques, que les fa tendres i facils de digerir.
DESCRIPCIO GENERAL X - . . . .
Riques en proteines i fibra, sén perfectes per a amanides, guisats o com a acompanyament. La seva textura suau i sabor neutre les

converteixen en una opcio versatil i nutritiva

DETALLS

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc cremés i homogeni
OLOR Aroma suau de llegum cuinat
TEXTURA Tendres, de consisténcia suau
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 80 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 6,0¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,08 D|°X|D DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 13,0¢g "
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 08¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 2,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

Cso011

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

TOMAQUET TRITURAT 4 Kg

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600040

Aliment elaborat a partir de tomaquets madurs triturats amb acidulants. Producte envasat en recipients esterilitzats i d’us alimentari.
DESCRIPCIO GENERAL Ofereix un sabor fresc i natural. Ideal com a base per a salses, guisats i plats de pasta. Aporta una textura homogénia i rica en nutrients,
perfecta per enriquir qualsevol recepta culinaria

DETALLS

FORMAT Envas en format 4 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermellintens, lleugerament brillant
OLOR Aroma fresc de tomaquet triturat
TEXTURA Lleugerament espessa amb una textura suau
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 100 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 7,58 @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 16,08 DIOXID DE SOFRE
) CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 15,0¢g "
@ SOIA [ - MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,2¢
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2¢g
FRUITS AMB !
FIBRA 23g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O
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OLIVA LAMINADA NEGRA 3KG

CATEGORIA CONSERVES

CODI ARTICLE 4021600031

Olives negres sotmeses a un procés de fermentat natural, i seguidament a un procés d’oxidacié, son tallades i envasades en recipients

z aptes per a us alimentari i esterils.Conservat en salmorra o aigua salada. Ingredient saborés i versatil, ideal per a amanides, tapes o com
DESCRIPCIO GENERAL - B . - - - N R
aguarnicié. Aporten un gust intens i caracteristic, amb una textura suau que les fa facils de consumir. Riques en antioxidants i greixos

saludables, sén una opcié deliciosa per a una alimentacié equilibrada

DETALLS

FORMAT Envas de maxim 3 kg (pes escorregut 1,56 kg). ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Negre brillant, homogeni
OLOR Aroma suau d’oliva madura
TEXTURA Fermes pero tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 65 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 508 SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 13,08 |: D|°X|D DE SOFRE |:
I SULFITS -
SUCRES 12,0g
E MOL-LUSCS [
GREIXOS 0,7g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 17¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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SALSA PESTO

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600042

Salsa tradicional italiana feta principalment amb alvocats frescos, all, formatge parmesa, pinyons i oli d'oliva. Aquesta salsa d'un vibrant
DESCRIPCIO GENERAL color verd aporta un sabor intens i aromatic, ideal per a pastes, amanides, entrepans o com a guarnicié. La seva versatilitat la converteix
en una opcid deliciosa per enriquir una amplia gamma de plats

DETALLS

FORMAT Envas en format 2,6 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd intens, lleugerament brillant
OLOR Aroma de fulles de basilic i fruits secs
TEXTURA Cremosai lleugerament densa
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 75 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 45¢g @ PEIX O @ SESAM C
HIDRATS DE CARBONI 10,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 9,5¢ -
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
6 LLET [+] TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 21g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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CODONY PORCIONS

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600021

Fruit dol¢ i aromatic que es presenta tallat en trossos, ideal per a postres o com a guarnicio. La seva textura ferma i sabor distintiu el fan
perfecte per a compotes, gelatines i amanides. A més, és ric en antioxidants i nutrients, aportant un toc especial a qualsevol plat

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Monodosi de 20gr. Caixes de maxim 400 unitats ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Taronja intens, brillant

OLOR Aroma dolga de codonyat

TEXTURA Ferma pero suau al paladar
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 85 keal Y ous C @ MOSTASSA C
PROTEINES 35¢ @ PEIX O @ SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 11,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET
L I SULFITS U
SUCRES 10,5¢ .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 06¢g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB f
FIBRA 19¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 00g API| C @ CRUSTACIS C
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XAMPINYO LAMINAT 3 KG

CATEGORIA CONSERVES

CODI ARTICLE 4021600014

Producte obtingut a partir de xampinyons frescos amb el vel obert o parcialment obert, sotmés a procediment térmic. Tallat en lamines
d’uns 5mm maxim. Producte envasat en recipients esterilitzats i d’us alimentari. Ingredient versatil i sabords, ideal per a una gran varietat
de plats. Té una textura suau i un sabor delicat, que el fa perfecte per a salses, guisats, amanides o com a farciment. Rics en nutrients i
fibra, sén una excel-lent opcié per enriquir qualsevol apat

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Blanc lleugerament cremés
OLOR Aroma suau i terrés de xampiny6
TEXTURA Tendres pero lleugerament ferms
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 95 keal O @ MOSTASSA O
PROTEINES 6,0¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,08 |: D|°X|D DE SOFRE |:
I SULFITS
SUCRES 13,5¢
C MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,08
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 22g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0g API C @ CRUSTACIS O
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OLIVA LAMINADA VERDA 3KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600032

Olives verdes sotmeses a un procés de fermentat natural, i seguidament a un procés d’oxidacio, son tallades i envasades en recipients
z aptes per a us alimentari i esterils. Conservat en salmorra o aigua salada. Ingredient ideal per a la seva utilitzacié en amanides, plats

DESCRIPCIO GENERAL . . . . . - N -
preparats i guarnicions. Té un color verd intens, un sabor lleugerament salat i es presenta en lamines fines per facilitar la seva

incorporacio als plats

DETALLS

FORMAT Envas de maxim 3 kg (pes escorregut 1,56 kg). ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd brillant i uniforme
OLOR Aroma vegetal suau d’oliva
TEXTURA Fermes pero tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 110 keal N ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 7,0g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 15,08 DIOXID DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 14,5¢ .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS [
GREIXOS 08¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 01g
FRUITS AMB !
FIBRA 258 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

Cs017

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

OLIVA NEGRA 5 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600001

Oliva negra sencera, amb pinyol, conservat en salmorra, de sabor suau i lleugerament amarg. S’utilitza principalment en plats
DESCRIPCIO GENERAL mediterranis com amanides, pizzes i guarnicions. Presenta un color fosc caracteristic i és ideal per a Us en cuina a gran escala gracies al

seu format
FORMAT Envas de maxim 5 kg (pes escorregut minim 2,5 kg). ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Negre profund, homogeni
OLOR Aroma intensa d'oliva madura
TEXTURA Fermes pero tendres
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 120 keal | ous C @ MOSTASSA O
PROTEINES 85¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 20,0¢g DIOXID DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 19,0¢g .
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 1,28
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,2g
FRUITS AMB !
FIBRA 3,08 CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL o1g API C @ CRUSTACIS O




FITXA TECNICA ALIMENT | . (135 Sorvls Santars

Cso018

Gestio de Serveis Sanitaris Versié: 001

Vigeéncia 01-01-28

PEBROT TIRES 3 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600016

Presentat en tires fines, ideal per a amanides, plats preparats o guarnicions. De textura tendra i sabor dol¢ amb un toc lleugerament
torrat o fresc, aquest pebrot pot ser de colors vermell, groc o verd, i s’utilitza ampliament en la cuina mediterrania

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Vermellintens, brillant

OLOR Aroma suau de pebrot
TEXTURA Tendres pero lleugerament ferms
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 45 keal ) ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 25¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 8,0g D|OX|D DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 758 o
@ SOIA ] . MOL-LUSCS C
GREIXOS 0,3g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 10g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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ESPARRECS

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600035

Esparrecs blancs o verds, pelats, escaldats i envasats en salmorra (aigua, sal i acid citric). Producte esterilitzat, llest per consumir fred o
calent. Ideal com a entrant, guarnicié o ingredient en plats preparats. Pot presentar-se sencer, en trossos o talls

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Envas en format 1 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR color blanc marfil o groguenc suau.
OLOR Aroma suau i vegetal, caracteristic de Uesparrec cuit. No ha de presentar olors acides, rances o fermentades.
TEXTURA Fermesa adequada, carnosos pero tendres al tall. No fibrosos ni massa tous.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal ) ous O MOSTASSA O
PROTEINES 6,5¢ @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,08 D|OX|D DE SOFRE
) CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 13,5¢ o
@ SOIA [ . MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
6 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB !
FIBRA 2,0g CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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OLIVA FARCIDA 1500 KG

CATEGORIA CONSERVES CODI ARTICLE 4021600048

Producte alimentari elaborat amb olives verdes desossades i farcides, habitualment amb pasta d’anxova o pebre vermell. Es ideal per a
aperitius, tapes o guarnicions. Les olives tenen un sabor salat i intens

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Envas de maxim 1,5 kg (pes escorregut 780 g). ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Verd clar amb farciment

OLOR Aroma suau d'oliva amb tocs vegetals
TEXTURA Fermes pero lleugerament sucoses
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 60 keal (Y ous O @ MOSTASSA O
PROTEINES 50¢g @ PEIX O Q SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 12,08 D|OX|D DE SOFRE
CACAUET v
L I SULFITS 4
SUCRES 11,0¢g
@ SOIA [ MOL-LUSCS C
GREIXOS 05¢g
0 LLET [ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,0g
FRUITS AMB !
FIBRA 19¢ CLOSCA C 'E GLUTEN C
SAL 0,0¢g API C @ CRUSTACIS O
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PRESSEC EN ALMIBAR

CATEGORIA CONSERVES

CODI ARTICLE 4021600011

Préssec pelat, tallat (en meitats, trossos o lamines) i conservat en almivar lleuger o concentrat. Producte esterilitzat i llest per consumir.
Ideal per a postres, rebosteria o com a ingredient en elaboracions dolces.

DETALLS

DESCRIPCIO GENERAL

FORMAT Envas en format 3 kg ORIGEN Origen nacional
TEMPERATURA Ambient CADUCITAT 12 mesos
GLASSEJAT ===
ETIQUETATGE Etiquetat segons normativa UE
LOGISTICA Emmagatzematge sec, en palets

SOSTENIBILITAT

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

COLOR Color groc intens i brillant, uniforme. Pot variar lleugerament segons la varietat del préssec i la concentracié de Ualmivar.

OLOR Aroma dolga i agradable, caracteristica de fruita madura i xarop. Sense olors acides ni fermentades.

Fruita ferma pero tendra al paladar, suau i sucosa. L’almivar presenta textura liquida i lleugerament espessa, segons la concentracié de

TEXTURA
sucre.
INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100g): AL-LERGENS
ENERGIA 70 keal O @ MOSTASSA [
PROTEINES 65¢g SESAM O
HIDRATS DE CARBONI 14,0g O DIOXID DE SOFRE =
I SULFITS
SUCRES 13,5¢
O MOL-LUSCS C
GREIXOS 04g
[ TRAMUSSOS [
GREIXOS SATURANTS 0,1g
FRUITS AMB f
FIBRA 2,0g CLOSCA - @ GLUTEN =
AL 00g API E @ CRUSTACIS C




